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Método Teor de flavonoides 

expressos em apigenina 

Método 1 farmacopéico 

(Refluxo) 

1,788% (±0,04) 

Método 2 (EAU-

65ºC/30 minutos) 

1,696% (±0,04 

Método 3 (EAU 

65ºC/60 minutos) 

1,698% (±0,01)       ( Método 

Escolhido)             

Ricos em flavonoides, principalmente flavonas 

Objetivo: Investigar variáveis que impactam sobre 

a eficiência extrativa de flavonoides totais, 

expressos como apigenina, em amostras de 

estigma de milho 

Refluxo - 60 minutos - filtragem a cada30 minutos 

(Farmacopeia Brasileira 6. ed. na monografia nº 

PM061-00[1]), 

 

EAU- 65°C/ 60 

minutos - filtragem a 

cada30 minutos  

EAU- 65°C/60 minutos 

contínuos e 1 filtragem 

Figura1: Zea mays L. Poaceae 

ANOVA não apontou diferença significativa entre 

os teores encontrados. 
 

 
O método 3 é mais simples, apresenta baixo consumo 

energético e baixa toxicidade 
 
 

 

A EAU demonstrou eficiência extrativa para flavonoides 

totais expressos como apigenina, do estigma de milho, 

semelhante à obtida por um método farmacopeico. Para 

a determinar os melhores parâmetros extrativos sugere-

se a realização de estudos de otimização que adotem a 

EAU e incluam variáveis maiores, menores e iguais aos 

utilizados no presente estudo. 

 

EAU: Extração assistida por ultrassom 
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